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La “mora” romagnola fa breccia

nel cuore degli innamorati

BELLARIA IGEA MARINA - An-
che Sant'Apollonia si festeggia con
la “mora”, 1 maialing nero di Ro-
magna. Dopo il successo del pri-
mo week end all'insegna del gusto
e della tradizione, continua la ri-
scoperta delle carni pregiate del
suino di razza, Lappuntamento é
sempre 2 Bellaria Igea Marina in
occasione delia festa patronale e
poi ancora nel prossimo fine setti-
mana per San Valentino. 1l riste-
rante che si trova in piazzale Peru-
gia ha gia preparato un menu tut-
to a base di mora, dal salato al dol-
ce, accompagnato dalla tipica pia-
dina romagnola. Restano quindi
ancora pochi giorni per assaggiare
la mora che nel

week end del 13 e

14 "fara breccia nel

cuore degli innamo-

rati”, Insomma, "sd-

rebbe davvero un

peccato non assag-

glarlal”, ha ribadito 1 professore
Cesare Dacet, presidente del Co-
paf (Consorzio di Valorizzazione
dei Prodotti dell'Appennino Faen-
tinc}, nonché referente di Slow
Food, che domenica ha raccontato
la storia della Mora atiraverso il
gusto, spiegando perché assaggiar-
fa: “E' pitt buona, permette di ri-
scoprire antichi ricordi ed emozic-
ni, ma soprattutto perché dentro
c't il vero gusto della Romagna”
Anche il prime cittadino Enzo
Ceccarelli ha condiviso e parteci-
pato al laboratorio, cogliendo cosi
l'occasione di ringraziare e com-
plimentarsi con Narciso Picein,
presidente dell'Associazione “Bel-
I'Atavola”, e Umberto Morri, pre-

sidente di Verdeblu, gli organizza-
tori dell'evento. Narciso Piccin,
presidente di Bell'Atavola, ha riba-
dito infatti che “non sl tratta solo
di un evento gastronomico, ma an-
che di cultwra del mangiar bene.
Bell'Atavola vuole, infatti, far capi-
re alla gente come st mangia € co-
me ci si deve comportare con la
genuinita. Persino m Romagna
molti non conoscono la Mora e le
caratteristiche che la rendono spe-
ciale, ecco perché si cerca di pro-
muoverla nella speranza, in un
prossimo futuro, di varcare i confi-
ni regionali”
Le caratteristiche di questo pregia-
to animale, la tecnica di alleva-
mento e quella di
alimentazione, per-
mettono di ricavar-
ne delle carni rosse
piit sode ¢ sapide
con la tipica ama-
rezzatura delle car-

ni antiche. La Mora romagnola e
ricca di quel gusto legato alla tra-
dizione che per queste unicita
porta ogni anno a Bellaria Tgea
Marina tantissimi appassionati o
“scopritori del gusto” e spinge i re-
sidenti a rimboccarsi le maniche ¢
riscaldare 1 pentoloni per cucina-
re. I se gi 1a cucina & arte, in pros-
simita del tistorante & stata allesti-
ta una mostra dal titolo “1l maiale
di Romagna: un Re senza trono e
la sua Regina ritrovata” composta
da 60 pannelli di Fiorenzo Montal-
ti. Inoltre, per chi volesse portarsi
a casa un ricordo deila giornata, &
possibile acquistare una spilla di
ceramica di Faenza con lo slogan
“Tutti mati per la Mora"



