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Il 4 e il 5 ottobre la “Prima rassegna interregionale centro

Italia di Cucina fredda, Pasticceria e Sculture artistiche
Eventi gastronomici; “digerita” 1a piadina, ora tocca ai dolci

BELLARIA IGEA MARINA - Non si fa in
tempo a “digerire” la piadina che tocca alla
pasticceria. Parliamo degli eventi a sapore
enogastronomico in programma in citta.
Dopo 1 finesettimana “La pis un po’ ma
tot” dedicato appunto la “dea” della tavola
romagnola, a piadina, i 4 e il 5 ottobre, lu-
nedi e martedi, 1 Centro Con-

gressi Europeo di via Uso ospi-

tera l'appuntamento con la

“Prima Rassegna Interregiona-

le Centro Ttalia di Cucina fred-

da, Pasticceria e Sculture arti-

stiche”. Ancora grande gastro-

nomia, quindi, con I'evento or-

ganizzato  dall'Associazione
Professionale Cuochi Italiani

D.CRA. (Delegazione Cuochi Riviera
Adriatica). Levento avra il suo momento
clou nella prima giornata di lavori quando
gli chef partecipanti si cimenteranno nella
preparazione di piatti di loro inventiva, 1
quali, dopo che una apposita giuria avra sti-
Jato la graduatoria per i vincitori del concor-
50, saranno esposti al pubblico dalle ore
16.30 alle ere 19.30. Tre sono le categorie
in concorso: cucina fredda; pasticceria;

sculture artistiche da esposizione con lavo-
razione di vegetali, formaggio, margarina,
cioccolato, zucchero... Al concerse possono
partecipare gli Istituti Alber-
ghieri. A fare gli onori di casa
sard il consiglie direttivo della
Delegazione, con il presidente
Alberto D'Alessandro, 1l vice-
presidente Mario Principi e 1
segretario generale e Vincenzo
De Giorgio, nonché i consi-
glieri. Insieme a loro, Sonia
Re, presidente nazionale del-
I'Associazione Professionale Cuochi ltalia-
ni. Fra gli ospiti, gli chef Carmelo Dalfino,
Salvatore Scrivano, Maria Grazia Pisterzi
{campione del mondo di sculture di pane},
Goirgio Perin {capitano del team Italia del-
l'associazione), Pierfrancesco Fusaroli,
Gianluca Nosari {chef, conduttore e autore
del programma Dolce ¢ Salato SKY 416 “I
menil di Gianluca”). Presenti come ospiti
anche due delegazioni estere: da Bruxelles,
con capo il maestro di cucina Pino Nacci, e
dall'Ungheria, con a capo lo chef Alessan-
dro Arena, romagnolo di origine. 11 pro-

gramma del giorno 4 ottobre si concluderd
con Ja Cena di Gala, preparata dallo staff
dello chef di cucina Massimiliano Poletti
del ristorante Palazzo Guidi.

"La nostra Associazione ha sede nazionale a
Milano e proprio qui a Bellaria Igea Mari-
na vi ¢ la sede della Delegazione che abbia-
mo creato, operante lungo la Riviera Adria-
tica - dichiarano il presidente D'Alessandro
e il segretario generale De Giorgio, che la-
vorano da anni in diverse strutture della Ri-
viera Romagnola -. In particolare la
D.CRA. copre il territorio di tre Provincie,
Rimini, Forli-Cesena e Ravenna, ma acco-
glie iscritti provenienti anche dal di fuori:
anche in ragione di questo successo, stiamo
definendo 1 nostro "allargamento’ alla re-
gione Marche. Questa ¢ la prima edizione
di una iniziativa in cui crediamo molto: ci
auguriamo che possa essere Un SuCcesso e
siamo pronti a soddisfare la curiosita di as-
sociazioni di categoria, ristoratori e alberga-
tori". Per le iscrizioni ai concorsi {fino al 20
settembre), informazioni e iscrizioni alla ce-
na di gala (aperte fino all'inizio della rasse-
gna): dg_vincezo@libero.it, 3924011015,



