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Andrea Roncato ospite speciale
dell’antipasto dellafesta “dla pida

nteprima de “La pis un po’ m'a

tot” con la partecipazione di

un personaggio pubblice mol-

o conosciuto, quell’Andrea

Roncato che ¢ diventato uno degli attord
camici pilt conosciuti d'Italia grazie alla
sua collaborazione nel duo “Gigi e An~
drea” che negli anni ‘80 ha realizzato
tanti film. La piadina anima la tradizione
e lo fa in anteprima a [gea Marina, il clou
dell'iniziativa legata al pane di Romagna

Invia Ennio la sfida tra
piadina e gnocco fritto,
una vera lotta tra titani

avra luogo invece il prossimo week end,
dal venerdi 6 a domenica 8 settemnbre a
Bellaria. i celebre attore sara la guest
star di questo fine settimana: domani
infatti, 31 agosto alle 20.30 condurra ‘A
scuola di Piadina”, facendo vedere di
persona corne si prepara la piadina alla
maniera romagnola delle vere "azdore”.

In attesa delle novita pronte per!'edi-
zione 2013 anche quest’anno Fevento
dedicato al “pane di Romagna’ vivra una
gustosa anteprima a cura dell’Associa-
zione Viv'lgea e dell’Associazione Bel-

I'Atavola in collaboraziorie con I'Ammi-
nistrazione Comunale.

Nel cuore di viale Ennio, domani e
domenica a partire dalle 20, avra inizio
un “assaggio” di La pis un pd m'a tot,
con la piadina romagnola pronta a spo-
sare lo Gnocco Emilano, il tutto condio
da tanti stand gastronomici, musica e
divertimento. Una due giorni dedicata
al cibo, con u'attenzione particolare ai
sapori nostrani, con il pesce del nostro
mare, frutto della partecipazione dell'as-

sociazione Luce dell’'Uso, che si unira al-
le specialith portate in tetra di Romagna
dagli Alpini della Sezione di Modena, da
Maranello. La manifestazione & molto
apprezzata, sia dai bellariesi che dai tu-
risti che hanno occasione di conoscere
un pezzo di stotia di Romagna, la Piadi-
na Romagnola. Come ogni anno poile-
vento viene arricchito dalla presenza di
personaggi famosi delio spettacolo, nel
2011 fu la volta dello chef Simone Ru-
giati.



